
maestría en dirección de empresas de alimentos y bebidas
PROGRAMA DE ESTUDIOS

PRIMER SEMESTRE
Administración Estratégica aplicada a la Empresa de Alimentos y Bebidas
Entorno Económico de la Empresa de Alimentos y Bebidas
Dirección de Mercadotecnia y Ventas
Dirección de Recursos Humanos

SEGUNDO SEMESTRE
Marco Legal, Contable y Fiscal de la Empresa de Alimentos y Bebidas
Finanzas aplicadas a la Empresa de Alimentos y Bebidas
Dirección de Operaciones, Producción y Gestión del Servicio de Alimentos y Bebidas
Ingeniería del Menú 

#IESEG20AñosCocinandoHistorias



CAMPO LABORAL:

▪ Restaurantes ▪ Hoteles ▪ Bares ▪ Comedores industriales ▪ Comedor de

hospitales ▪ Cafeterías ▪ Franquicias ▪ Industria alimentaria ▪ Docencia ▪

Consultoría privada ▪ Servicio de catering y banquetes ▪ Auditoría de

empresas de restauración ▪ Empresas públicas.

TERCER SEMESTRE
Plan de Negocios de la Empresa de Alimentos y Bebidas
Auditoria de Calidad en el Servicio de Alimentos y Bebidas
Sistema de Gestión de Calidad aplicado a Empresas de Alimentos y Bebidas
Gestión de Servicios Alimentarios a Colectividades

CUARTO SEMESTRE
Desarrollo de Habilidades Directivas
Gestión de Franquicias
Desarrollo de Empresas de Consultoría
Seminario de Titulación
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